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Sede - jornada: PRINCIPAL - Mañana Período: 2022-1

Módulo: COCINA FRIA Y PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Programa: TECNICO LABORAL POR COMPETENCIAS
COCINERO PRINCIPAL

Curso: COCINA FRIA  Y PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS M Docente: Sandra Vera Grijalba

Fecha Inicio: 14/02/2022 Fecha Fin: 9/07/2022
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25% 25% 50% 50% 50% 100%
1 Escobar Prado Ana Maria (Canc. inas.) 0,0 0,0 0,0
2 Ramirez Lopez Stiven 4,3 4,5 4,5 4,0 3,0 1,0 5,0 5,0 5,0
3 Reinosa Borrero Cristian David 3,4 4,5 2,0 3,6 2,8 1,0 4,5 4,5 4,5
4 Salazar Muñoz Daniel 4,4 5,0 4,5 4,0 3,0 1,0 5,0 4,5 4,5
5 Talaga Jiménez Ana Sofía 4,6 5,0 4,5 4,5 5,0 5,0 5,0 5,0 5,0
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Estudiante Nota
Acum.

Inasis
Acum.

1 Escobar Prado Ana Maria (Canc. inas.) 0 5
2 Ramirez Lopez Stiven 4,2 0
3 Reinosa Borrero Cristian David 3,7 0
4 Salazar Muñoz Daniel 4 0
5 Talaga Jiménez Ana Sofía 4,9 0

Docente Coordinador(a)


